CARTE

ENTREES

Foie gras
Foie gras de canard, chutney d’oignons, pain d’épices, toast et brioche ;,-0
Rocamadour o 12.50 €

Salade, filet mignon fumé maison, toast de rocamadour, pommes cuites, noix ©,

[ ]
Saumon fumé ., 12.50 €

Mille feuilles de salade et saumon fumé maison et sa créme citronnée

Magrets d’oie 12.50 €

Terrine de campagne aux magrets d’oie fumés

Caillé de chevre 12.50 €
PLATS

Magret de canard 19.00€

Demi-magret de canard, sauce a la moutarde violette de Brive, tian de légumes frais

Saumon 19.00 €

Pavé de saumon sauce citronnée, tagliatelles

Faux-filet limousin 19.00 €
Faux-filet sauce a la moutarde violette de Brive, frites maison et salade

Entrecote limousine 19.00 €
Entrecéte sauce aux poivre, frites maison et salade

Veau 19.00 €

Céte de veau savoyarde, tian de légumes frais

Salade Quercynoise 16.00 €

Salade verte, filet mignon fumé maison, gésiers, tomates, pommes confites et toast de Rocamadour

Salade Périgourdine 18.00 €

Salade verte, foie gras, gésiers, magret de canard fumé maison, haricots verts, noix

Végétarien 19.00 €
Tagliatelles au curry vert de légumes frais

Cote de boeuf Limousine 26.00 €

Céte de beeuf (env. 400g pour 1 personne)
Frites fraiches, salade, haricots verts et tomate provencgale
sauce au choix : poivre ou moutarde violette de Brive

AUBERGE
DES 7 TOURS




