
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
     

Magret de canard 
De mi-ma gret  de  canard ,  sauc e  à  la  mou tarde  v io le t t
de  Br ive  e t  t ian  de  l égumes  fr a i s  
 

Saumon 
Pavé  de  saumon sauce  c i t ro nné e ,  l inguines
 
 

Veau 
Côte  de  ve au  s avoyarde ,  t ia n  de  l égu mes  f ra is

 

Brownie aux noix ,  co u l i s  f ru i ts  rouges
 

Soufflé tiède au chocolat ,  e t  s a  b ou le  d e  g lac e  a u  c ho i x  
( fa i t  ma i s on ) 
 

Brioche façon pain perdu  e t  g la c e  au
 

Sphère aux noix ,  mo e l l e u x  au x  n o ix  
 

Délice aux Myrtil les,  Tu i l e  au x  amand es  ma i so n  ga rn i e  
de  sa  g la c e  van i l l e ,  ge l é e  d e  myr t i l l es ,  my r t i l l e s  e t  c han t i l l y  ma i s on
 

Coupe glacée  :  Da me  b la n c h e ,  Ch oco l a t  ou  
 

Assiette de fromages 

Foie gras 
Foi e  gr as  d e  canard ,  c hu t ney  d ’ o ig no ns ,  pa i n  d ’é p i c e
e t  b r io c he  
 

Rocamadour 
Sa la de  v e r t e ,  f i l e t  mi gn on  f umé  mai s on ,  toas t  de  roc am adour,  
po mm e s  c u i te s  e t  n o i x 
 

Saumon fumé 
Mil l e s  f e u i l l e s  d e  sa lad e ,  sau mon  f um é  ma i s on  e t  s a  c rè me  
c i tro nn é e 
 

Magrets d’oie 
Ter r in e  d e  cam pa gn e  a ux  magre t s  d ’o i e  f umés
 

Caillé de chèvre  
Croq ue  d e  c a i l l é  de  ch èvre ,  to ma te s  e t  c hu tn ey  d ’o ig nons  s ur  
s a lad e 
 

Salade de gésiers  
Sa la de ,  gés i er s  de  c a nard co n f i t s ,  ha r i co t s  v er t s  
c rou tons ,  t o m ates ,  n o i x  e t  œ u f  po ch é  
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Tu i l e  a ux  a man des  ma i son  g arn ie   
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pa in  d ’ ép i c es ,  t oa s t  

,  f i l e t  m i gn o n  fumé  ma i s o n ,  to as t  d e  roc a mado ur,  

sau mo n  fu mé  mai son  e t  s a  c rè me  

Te r r in e  d e  cam pa g n e  a u x  magre t s  d ’o i e  f u més  

C roq ue  d e  c a i l l é  d e  ch è vre ,  t omat e s  e t  c hu t ne y  d ’ o ig nons  s ur  

Sa la de ,  gés i er s  d e  c anard  c o n f i t s ,  har i co t s  v e r t s  f ra i s ,  

Entrée  et  pla t  :  2
 

P lat  e t  desser t  :  
 

Entrée ,  pla t  e t  desse rt
 

Entrée ,  pla t ,  f romage  e t  desser t
 
 
 

Saumon fumé maison ou 
entrée du jour

Steak  haché
fri tes  ou 

Brownie ou boule de glace

  13.50 € 

Faux-filet limousin 
Fa ux- f i l e t  l imou sin ,  sauce à  la
de  Br iv e ,  f r i te s  maison  e t  sa lade
 

Entrecôte l imousine 
En trec ôte  sau ce  a ux  poivre ,  f r i te s  maison  e t  
sa lade  
 

 

28 € 

:  26 €  

Entrée ,  plat  e t  desser t  :  33 €  

Entrée ,  pl at ,  fromage  et  desser t  :  36 €  

Saumon fumé maison ou  
entrée du jour 

Steak haché 
fr i tes ou l inguines 

Brownie ou boule de glace 

 ( -12  a ns ) 

f i le t  l imous in ,  sau ce  à  la  moutarde  v io le t t e  
de  Br ive ,  f r i tes  maison  e t  s a lade  

En trec ôte  sauce  aux  poivre ,  f r i te s  ma ison  e t  


